Landgasthaus Catering Sonne@®

Als Aperitif 1 Glas Riesling Brut Sekt €4,-
empfehlen wir 1 Glas Haus-CocktailRrieslingsekt mit Peach) €4,--

eisgekuhlt 1 Glas Malterdinger Winzerse&iiardonnay Brut) €5,--

1 Glas Moet Brut Imperial € 9,50

Suppen
Rinderkraftbriihe mit Fladle und Krautern € 3,50
Badisches Weinsuppchen mit Trauben und Lauch €4,--
Pfifferling Rahmstppchen mit Krautern €4,--
Suppchen von Wiesenkrautern mit Streifen vom Ladletf €6,--
Klare Fischsuppe mit Safranfaden nach Art des Hasse € 8,50
Vorspeisen
Réaucherlachs ,Arctic Rose” € 12,50

Ein ganz besonderer Lachs wird im traditionellen Rerauchverfahren
mit Hickoryholz gerauchert

mit Sahnemeerrettich an bunten Blattsalaten

Carpaccio vom Rinderfilet mit Parmesanspénen €125
und Balsamico an bunten Blattsalaten
Dreierlei vom Lachs € 14,50

(Lachsschnitte gebraten, Tartar vom Lachs, Rauclzarths ,Arctic Rose")
an bunten Blattsalaten

Variationen von Carpaccio an bunten Blattsalaten 14,50
(Rinderfilet, Jacobsmuschel und Wildlachs)
Mediterraner Vorspeisenteller € 14,50

(Vitello Tonnato, Carpaccio mit Parmesan, gebeiztechs
Antipasti, Kirschtomaten, etc.)

Frische Pfifferlinge

Portion Pfifferlinge mit Spiegelei € 12,50
LA la Creme“ mit feinen Nudeln € 12,50
mit Filets vom frischen Lachs € 15,50
mit kleinem Rinderfilet (1509) € 19,50
Pfifferling Omelette € 12,50

Portion Pfifferlinge als Beilage zu einem anderenadptgericht ! € 5,--

Vegetarisch

Pfifferling Omelette € 12,50
Frische Pfifferlinge ,a la Creme* mit feinen Nudeln € 12,50
Sie haben eine Allergie oder Lebensmittelunverichgkit? Bitte fragen sie unseren Service.

In den verwendeten Wurst- und Fleischwaren befirgilem verschiedene Zusatzstoffe. B250, Zuckerst&ffebilisator E450,
Geschmacksverstarker, E621, AntioxidationsmittddE3Sauerungsmittel E330, Konservierungsstoffe. Glltig ab Juni 2017



Landgasthaus Catering Sonne@®

Klassiker

Schweinelendchen in Calvadosrahmsol3e, kleines Gerhiikett € 16,--
handgeschabte Spatzle, bunter Sommersalat

Wiener Schnitzel (Kalb) mit Rotweinsauce € 19,--
Pommes-Frites und bunter Sommersalat

Ziricher Kalbsgeschnetzeltes mit handgeschabtent3ea €19,--

bunter Sommersalat

Rickensteak vom Badischen Rind ,dry age“ €19,--
in einer Pfefferrahmsol3e, handgeschabte Spatzle
bunter Sommersalat

Filet vom Angusrind in einer Rotweincassissauce £20
frische Gemiuse, handgeschabte Spatzle, bunter Sorsatet

Steak vom US Beef (ca. 3509), Riesengarnele undbamuschel € 29,50
im Fettrand gegrillt, Krauterbutter und Pommes-Fes
bunter Sommersalat

Geflugel

Gebratene Putenbrust mit Gemiuse, Chili und Spaghett € 14,50
Bunter Sommersalat

Entenbrust a la Orange rosa gebraten, frische Gerats € 19,--
und hausgemachte ROsti, bunter Sommersalat

Vom Girill

Barbecue/ Grillteller mit Salatgarnitur 42,50
(kleines Puten-, Schweinesteak, Speck, Merquez Gnillwurst)

Bunte Blattsalate
mit gegrillten Edelfischen € 14,50

(Filets vom frischen Lachs, Zander und Garnelencét

Frisch vom Fischmarkt

Klare Fischsuppe nach Art des Hauses (grofl3e Porjion € 10,50
Norweger Lachs in WeilRweinsauce auf feinen Nudeln € 14,50
Riesengarnelen in Olivendl gebraten € 14,50

auf Gemusespaghetti a la ,,Provencial”

Triologie von Zander, Jacobsmuschel und Riesengdme €19,--
an Rieslingsauce, Gemusejulien und Tagliatelle

Fischvariationen von Zander-, Lachs Filet und Riesgarnele € 19,--
in Champagnersauce mit Gemiusejulien und Basmati fei

Sie haben eine Allergie oder Lebensmittelunverichgkit? Bitte fragen sie unseren Service.
In den verwendeten Wurst- und Fleischwaren befirgiem verschiedene Zusatzstoffe. B250, Zuckerst&ffebilisator E450,
Geschmacksverstarker, E621, AntioxidationsmittddE3Sauerungsmittel E330, Konservierungsstoffe. Glltig ab Juni 2017



Landgasthaus Catering Sonne@®

Vesperkarte

Hausmacher Wurstsalat, reichlich garniert mit Bauebrot
oder mit Kése (Elsasser)

Schwarzwalder Schinken (Roh) oder gekochter Schank
auf Bauernbrot garniert

Badisch Dreierlei(Wurstsalat, angemachter Quark, Bratkartoffeln)
Salate

Kleiner bunter Salatteller

Mittlerer Salatteller mit Friichten

Putenbruststreifen an bunten Salataimilegt mit Friichten und Ei

Mit Chili gebratene Hahnchenbrust,
Kirschtomaten und bunte Blattsalate

Bunte Blattsalate mit Kirschtomaten
umlegt mit gebratenen Streifen vom Rinderrticken

Toasts

€ 7,50

€ 7,50

€ 9,50

€3,50

€ 7,50
€ 11,50
€ 11,50

€ 15,

Strammer Max (Toast, Schinken, Kase und Spiegeleeibacken) € 9,--

Salatgarnitur

Jagertoast (Toast, Schinken, kl. Schweinesteak, @ipggnons)

mit Kése Uberbacken, Salatgarnitur

Herrentoast (Toast, Schinken, kl. Rumpsteak, Zwighe
Spiegelei), Salatgarnitur

Paniertes Schweineschnitzel mit Bauernbrot

Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes-frites,
bunter Salatteller

Rahmschnitzel in einer Champignonrahmsauce,
handgeschabte Spéatzle, bunter Salatteller

Rumpsteak rosa gebraten, Zwiebeln,
Krauterbutter mit Bauernbrot

Sie haben eine Allergie oder Lebensmittelunverichgkit? Bitte fragen sie unseren Service.

€12,--

€14,

€--9

14650

€-15

€15,--

In den verwendeten Wurst- und Fleischwaren befirgilem verschiedene Zusatzstoffe. B250, Zuckerst&ffebilisator E450,

Geschmacksverstarker, E621, AntioxidationsmittddE3Sauerungsmittel E330, Konservierungsstoffe.

Glltig ab Juni 2017



Landgasthaus Catering Sonne@®

Dessertkarte

Portion verschiedene Sorten Movenpick Eis mit Sahne

Frische Waldbeeren
Bourbon Vanille Eis und Sahne

Kaiserstuhler Erdbeeren
mit Bourbon Vanille Eis und Sahne

Trio von Erdbeer-Limone und Maracuja-Vanille
Joghurt Espuma mit frischem Obstsalat

Coup Danemark mit Bourbon Vanille Eis und Schokoszae!

Duett von Mousse-au-chocolate und Panna Cotta
mit Maracujasauce im Glaschen

3 verschiedene Sorbets mit frischen Friichten

Dessertteller mit Mousse-au-chocolate
Sorbets, Vanille Eis und frischen Frichten

Kaffeespezialitaten

Kaffee Creme / Espresso
Cappuccino

Milch-Kaffee / oder Latte Macchiato

Hochprozentiges

Kirschwasser
Williams Christ
Mirabell

Zibartle

Marc de Champagne

Sauerkirsch

Sie haben eine Allergie oder Lebensmittelunverichgkit? Bitte fragen sie unseren Service.

€ 3,50

€6,--

€6,--

€6,--
€6,--

€2,--
€ 2,50
€ 2,50

€ 2,50
€3,--
€3,--
€3,--

€3,--
€3,--

In den verwendeten Wurst- und Fleischwaren befirgilem verschiedene Zusatzstoffe. B250, Zuckerst&ffebilisator E450,

Geschmacksverstarker, E621, AntioxidationsmittddE3Sauerungsmittel E330, Konservierungsstoffe.

Glltig ab Juni 2017



